
 
 

Classification: PUBLIC 

 
 

FALSTAFF  
FESTSPIEL MENÜ 

 
 

Vorspeise 

Leicht marinierter Lachs  
mit eingelegtem Kaviar, 

Holunder, Karotte und Buchweizen 

€ 25,00 

 

Suppe 
Essenz von der Strauchtomate 

 mit Frischkäse Basilikum Bällchen 

€ 9,50 

 

Hauptgang 

Gebratenes Filet vom Milchkalb 

mit Zitrone Parmesan Kruste, Ratatouille Gemüse, 
geräucherten Mascarpone und Lauch Quiche 

€ 44,00 

 

Dessert 

Dessert von der Vahlrona Schokolade & Karamell 
mit Himbeeren und Sauerampfer 

€ 16,00 

 
 

4-gängiges Menü für € 90,00 

 
 

„Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Speisen.“ 
 



 
 

  

 

Vorspeisen 
 
 
 

Tatar vom Weiderind „Asia Style“ 
mit Sesam-Soja-Creme, Avocado  

und gedämpftem Milchbrot 

€ 21,00 

 

Falafel mit gegrilltem Gemüse  
mit Humus, Cashewkernen 

und Basilikum Pesto 

 € 18,00 

 

Marktfrischer Salat  
gemischt oder Blattsalat 

französisch oder italienisch mariniert  

€ 8,50 

 

 

 

Suppen 

 
Kokos Suppe  

mit Shrimps, Ingwer Gemüse 
und Kaffir Limette 

€ 9,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

  

 

Hauptspeisen 
 

Gebratenes Rindsfilet 
mit Trüffel Cognac Sauce, 

grünem Spargel und Blätterteig-Pilz-Pastete 

€ 42,00 

 
Filet vom Kabeljau mit Dashi Sauce, 

Kimchi Mango Gemüse 

und gebackener Reispraline 

€ 39,00 

 

Eismeer Saibling & Jakobsmuschel 
mit geräuchertem Tomatenfond, Zucchini 

und Estragon Gnocchi 

€ 38,00 

 
Kartoffelknödel mit Parmesan Schalotten-

Füllung mit Pfifferlingen, 
Madeira-Schaum, Kräuter-Creme und Kohlrabi 

€ 26,00 

 
Wiener Schnitzel vom Milchkalb  

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 

€ 34,00 

 

 

 

Dessert 
Tarte von der weißen Schokolade 

mit Ananas, Passionsfrucht und Sauerrahm 

€ 14,50 

 
,,Erdbeer Daiquiri‘‘ mit weißem Rum, 

Muscavado Zucker, Limetten Sorbet  
€ 14,50 

 
Sorbet Variation  

mit marinierten Beeren 

€ 14,00 

 
Gerührter Eiskaffee  

€ 9,10 

 

 

 


