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APERITIFS & PRE-DINNER
COCKTAILS

GIN WILD BERRY
Bombay Gin Sapphire | Schweppes Wild Berry °©
der beerige Appetitanreger

LYCHEE FlIZZ 0,2L
Lychee Kwai Fee | Bombay Gin Sapphire | Soda | Zitrone ©
Warnung: kann Urlaubsgefihle ausldsen!

BAILEY'S WHITE RUSSIAN
Baileys | Absolut Vodka | Kaffeelikér ©
fur Kaffee-Liebhaber - auch gerne zum Dessert

DIE ZWEI KULT-APERITIFS - JETZT ALKOHOLFREI:

APEROLINO 0,25 L
Sekt 0,0 | rote Orange | Soda ©
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HUGOLINE 0,25 L
Sekt 0,0 | Holunder | Soda | Minze ©

BIEREMPFEHLUNGEN

REININGHAUS GRATZER NATURBIER FRANZISKANER
JAHRGANGS PILS JOHANN WEISSBIER
vom Fass # 0,3L 43 Kellerpils # 0,33L 4,9 hefetrib # 0,33L 4,9

Der schlanke Kérper, die Ein goldgelbes Naturspektakel Unverwechselbar frischer,

erfrischende Hopfennote und mit krdutrigen Hopfenaromen, dezent wdrziger & fruchtiger

der trockene Abgang machen in der Nase. Angenehm Geschmack mit mild-stBlichem

das Reininghaus Jahrgangspils moussierend mit leichter Ausklang.

zum perfekten Aperitif. Reststf3e, die durch die

Die Aromen-Komplexitat sucht Bittere des Hopfens Schéner Auftakt als

seinesgleichen. abgerundet wird. Mendbegleitung zu
Spargelschaumsuppe oder

Von Gourmets geschatzt, von Achtung, SEHR stiffig! Ziegenfrischkase.

Bierkennern geliebt.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




MENU NOIR

CARPACCIO VOM BIO-RIND
Rucola | Traffeldl | Pecorino | Pinienkerne 6

KURBISCREMESUPPE
Kartoffel-Kurbiskernpraline °¢

MAKRELENFILET ,MEDITERRAN"
Ratatouille | Hummerschaum | Kaviar %8

TORTCHEN VON ZWEIERLEI SCHOKOLADE O
Waldbeeren | Minzcrumble A<6H

MENU ROUGE

ENTENLEBER PATE
Preiselbeergel | eingelegte Trauben | Brioche #<¢

CONSOMME VOM BIO RIND
Kaspressknoder! | Gemdsewurzel A

LAMMRUCKEN ,,ROSA“ GEBRATEN
Bohnenragout | Olive | Triiffelgratin | Bacon At

BAUERN-TOPFENKNODEL ©
Kirsche | Krokant Brosel | Sauerrahmeis #€H

Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, sind gerne lber unsere Mitarbeiter:innen erhaltlich.

Liebe Gaste, Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
GemanB & 3 Abs. 2 AllergeninformationsVO, BGBI, II Nr. 175/2014.

& la Carte Menii pro Person 69 | Gedeck pro Person 3,5

FLASCHENWEINE

GRUNER VELTLINER LOSS 2022
Weingut Jurtschitsch | Langenlois | Kamptal ©
typische Veltlinerwirze, weiller Pfeffer, feine Bllitenaromen

CHARDONNAY STEIRISCHER SPIEGEL 2019
Weingut Polz | Strass | Stidoststeiermark ©
florale Aromen, saftiger Apfel und frische Krauter

SAMLING 88 2013
Weingut Schmélzer | St. André-Héch | Sadsteiermark ©
intensiv blumiger Duft, tropische Friichte & Pfirsich

BARBERA D'‘ALBA DOC 2022

Weingut Alfredo Prunotto | Alba | Piemont, Italien ©
Rosmarin, Brombeer- & Kirschauft,

Zimt- & Nelkennoten im feinen Abgang
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Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




SUPPEN

KURBISCREMESUPPE @ 9
Kartoffel-Kirbiskernpraline ¢¢

CONSOMME VOM
BIO RIND 9
Kaspressknoder! | Gemuisewurzel A

FLUSSKREBS-
SCHAUMSUPPE 12
Tramezzini | Krebs-Ceviche #8¢t

VEGANE
AUSWAHL

SAISONALER
SALATMIX

bunte Salatschdssel mit
Rohkost-Julienne
italienisches Dressing ¢

KURBISCREMESUPPE W 9
Klrbiskerndl ¢©

PARADEISER-
RISOTTO
Chili-Knoblauch-0/ t

UDON-NUDELN O
Waldpilze | Rucola AP

~

BEEREN-ORANGEN-
TORTCHEN © 14
frische Beeren | Kumquat-Sorbet &

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

VORSPEISEN

CARPACCIO VOM BIO-RIND
Rucola [ Traffelol | Pecorino | Pinienkerne M

ENTENLEBER PATE
Preiselbeergel | eingelegte Trauben | Brioche ¢

SAISONALER SALATMIX O
bunte Salatschiissel mit Rohkost-Julienne
Joghurtdressing ¢
optional mit 3 Stk. Riesengarnelen® +11
BEEF TATAR
vom Premium Rind

Triffelbutter | Baguette ABCPFGLO

als Vorspeise 120g 19
als Hauptspeise 160g 25

HAUPTSPEISEN

LAMMRUCKEN ,ROSA“ GEBRATEN
Bohnenragout | Olive | Triffelgratin | Bacon A

MAKRELENFILET ,MEDITERRAN"
Ratatouille | Hummerschaum | Kaviar P8

RIESENGARNELE AUF RISOTTO 23
Paradeiser | Chili-Knoblauch-Ol | Pecorino 8

auch als Vorspeise méglich 19

GEDECK
Brot | Aufstrich | Butter A%
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CUISINO KLASSIKER BEILAGEN

FILETSTEAK VOM ANGUS RIND SOMMER-
200 g Filetsteak | Potato Wedges | Grillgemcdise SCHMORGEMUSE ¢
Triffelbutter °

BUNTER BLATTSALAT ©
SURF & TURF
200 g Angus Beef | 2 Stk. Tiger Prawns
Grillgemuse | Potato Wedges “°¢ ERDAPFEL-
VOGERLSALAT ©

WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRUCKEN
Kartoffel-Vogerisalat | Preiselbeeren A0 POTATO WEDGES “

TAFELSPITZ ALT WIENER ART IM KUPFERTOPF
Wurzelgemdse | Réstkartoffeln | Semmelkren #6©

SMASHED BURGER
vom Premium Rind | Wedges | Sauce Aioli A<°

DESSERTS

TORTCHEN VON ZWEIERLEI SCHOKOLADE O 14
Waldbeeren | Minzcrumble #<H

BAUERN-TOPFENKNODEL ©
Kirsche | Krokant Brésel | Sauerrahmeis A<6H

BEEREN-ORANGEN-TORTCHEN O
frische Beeren | Kumquat-Sorbet £

vegetarisches Gericht @
veganes Gericht @

*Allergene des Gedecks variieren -
unsere Servicemitarbeiter:innen
geben gerne Auskunft

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




SUPPE oper VORSPEISE & HAUPTSPEISE

SUPPEN

KURBISCREMESUPPE @
Kartoffel-Klrbiskernpraline ¢

CONSOMME VOM
BIO RIND
Kaspressknoderl | Gemusewurzel A

HAUPTSPEISEN

MAKRELENFILET ,MEDITERRAN"
Ratatouille | Hummerschaum | Kaviar P68

LAMMRUCKEN ,,ROSA“ GEBRATEN
Bohnenragout | Olive | Triffelgratin | Bacon A

Gedeck pro Person 3,5

VORSPEISEN

CARPACCIO VOM BIO-RIND
Rucola | Triffelsl | Pecorino | Pinienkerne M

ENTENLEBER PATE
Preiselbeergel | eingelegte Trauben | Brioche #<¢

SAISONALER SALATMIX O
bunte Salatschiissel mit Rohkost-Julienne
Joghurtdressing 0

RIESENGARNELE AUF RISOTTO
Paradeiser | Chili-Knoblauch-Ol | Pecorino 85t

PLATZ FUR NOCH MEHR GLUCK?

TORTCHEN VON ZWEIERLEI

SCHOKOLADE © 14

Waldbeeren | Minzcrumble A<+

BEEREN-ORANGEN-
TORTCHEN
frische Beeren | Kumquat-Sorbet &

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

BAUERN-TOPFENKNODEL © 14
Kirsche | Krokant Brosel | Sauerrahmeis A<6H
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SPRITZIG

G'SPRITZTER
wei3 / rot ©

APEROL SPRITZER
WeiBwein | Aperol | Soda °

HUGO
WeiBwein | Holunderbldtensirup | Soda | Limette | Minze °©

OFFENE WEINE

WEISS

WELSCHRIESLING
Weingut Schmdlzer | St. André-Hoch | Stdsteiermark ©

GELBER MUSKATELLER
Weingut Kollerhof-Lieleg | Leutschach/ Stidsteiermark ©

WEISSBURGUNDER
Genussgut Krispel | Straden | Stdsteiermark ©

ROT
ZWEIGELT

Weingut Josef & Maria Reumann
Deutschkreutz | Mittelburgenland ©

CUVEE ,ALL IN“ BY CASINO GRAZ
Weingut Heribert Beyer | Neckenmarkt | Mittelburgenland © 0,75 |

CABERNET SAUVIGNON

1/8 1
0,751

1/8 1

1/8 1

Weingut Scheiblhofer | Andau | Neusiedlersee-Seewinkel © 0,75 |

Lust auf mehr?

Unsere Weinkarte bietet eine groBe Auswahl an Flaschenweinen &
unsere Servicemitarbeiter:innen stehen fir individuelle Empfehlungen
jederzeit gerne zur Verfligung.

BIER

VOM FASS

REININGHAUS 02L
JAHRGANGSPILS 0,3L
mehrfach prdmiertes,
hopfenherbes Pils A

AUS DER FLASCHE

GOSSER
NATURRADLER 0,33 L
Zitrone #

FRANZISKANER
WEISSBIER 0,33 L
hefetrib #

HEINEKEN A 0,33 L
GOSSER

NATURGOLD 0,33 L
alkoholfrei #

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
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HEISSGE-
TRANKE

ESPRESSO /
KLEINER BRAUNER ¢ 3,2

DOPPELTER ESPRESSO /
GROSSER BRAUNER ¢ 4,7

VERLANGERTER ¢ 3,9

MELANGE ¢/
CAPPUCCINO ¢ 4,3

HEISSE SCHOKOLADE ¢ 4,2
KANNCHEN TEE
Schwarzer Tee | Griiner Tee

Pfefferminze | Krguter
Friichte | Kamille

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

ALKOHOLFREI

ROMERQUELLE
prickelnd | still

COCA-COLA

Reqular | Zero | Light

FANTA

ALMDUDLER

SCHWEPPES

Indian Tonic | Bitter Lemon | Ginger Ale | Wild Berry

RAUCH FRUCHTSAFT & -NEKTAR
diverse Sorten

RAUCH EISTEE PFIRSICH
MAKAVA DELIGHTED ICE TEA
biologisch & auf Basis von belebendem Mate

CARPE DIEM KOMBUCHA CLASSIC

RED BULL
Reqular | Sugarfree

DIGESTIF

EDELBRAND TINNAUER
ZWETSCHKEN ZIGARRENBRAND
APFEL ZIGARRENBRAND
HIMBEERBRAND
EDELBRAND GOLLES
ALTER APFEL

MARILLE

WILLIAMS

VOGELBEERE
EDELBRAND RETTER
HIRSCHBIRNE

GRAPPA & TRESTER

NONINO GRAPPA MOSCATO
NONINO GRAPPA RISERVA 8 JAHRE

HOCHSTRASSER TRESTERBRAND MUSKAT RESERVE




